ERGGAST

In Urigkeit verweilen.

Weihnachtsmenu

Vorspeisen

Chicoréesalat mit Orangenfilets und Walnussen
vegan

Mohrencremesuppe mit Kokosmilch
vegan

Rote Beete-Carpaccio mit Rucola, Walnlssen und Hartkdsehobel
vegetarisch

Hauptgerichte

Ofenfrische Gansekeule mit Apfel-Rotkohl und KartoffelkloSen

Tranchen vom Schweinefilet in Apfel-Cherry-Sauce mit
Speckrosenkohl und Kartoffelspalten

Gebackenes Lachsfilet auf Mohren-Lauch-Rahmgemiise
dazu Basmatireis

Uberbackener Kohlrabi gefiillt mit saisonalem Gemiise

und Selleriepliree
vegetarisch

Desserts

Gefullter Bratapfel mit zerlassener Zimtbutter
Stollenparfait an flambierten Orangenfilets

Warmes Schokotdrtchen mit flissigem Kern und frischen Friichten

Die Menliis kénnen individuell kombiniert werden und sollten mindestens 7 Tage im Voraus bestellt
werden.

Bitte informieren Sie uns liber bestehende Allergien oder Lebensmittelunvertriglichkeiten.



